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à (re)découvrir...

LES VINS DE BERGERAC DURAS LANCE UNE EXPÉRIENCE
COCKTAIL INÉDITE

AUTOUR DES VINS DE MONBAZILLAC !
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#COCKTAIL
#MIXOLOGIE

Au royaume de la mixologie, les cocktails sont devenus les rois
des terrasses estivales. Très prisés de la jeune génération, festifs,
créatifs, audacieux, rafraichissants, ils déplacent les codes et
invitent à de nouveaux usages de consommation.
Dans cet univers, les cocktails à base de vin occupent désormais
une place de choix, réinventant la mixologie traditionnelle avec
une touche supplémentaire d’élégance et d’innovation, ouvrant
de nouveaux horizons aux amateurs de vin et allant à la rencontre
d’un nouveau public. 

Les vignerons de l’appellation Monbazillac, l’un des plus grand
liquoreux au monde élaboré dans le vignoble de Bergerac Duras,
ont souhaité proposer cet été une nouvelle façon de faire
découvrir leur vin ! Comment ? Au travers de cocktails inédits
invitant à des moments de dégustation modernes et conviviaux !
Découverte du carnet de recettes rafraichissantes de l’AOC
Monbazillac aux profils aromatiques envoutants !

CET ÉTÉ LE PLUS GRAND LIQUOREUX AU MONDE S’INVITE DANS LES COCKTAILS !
#MONBAZILLAC
Situé à seulement 5 kilomètres de la ville de Bergerac, l’appellation Monbazillac est la plus ancienne région viticole
de production de liquoreux et la plus étendue au monde. Vendangé par tries successives, le Monbazillac est un
liquoreux très élégant, à la robe or, arborant une teinte ambrée en vieillissant. 
Ce vin exhale des arômes miellés et confits d’agrumes (citron, pamplemousse), de fleurs (acacia), de fruits (abricot,
figue, mirabelle, pêche) et de pain d’épice. Il est donc l’allié idéal des mixologues dans la création de cocktails
originaux. Son identité et sa complexité aromatique vont ainsi venir compléter le profil aromatique des cocktails
avec ses notes de miel, de fruits et d’agrumes.

A tous les curieux et aventuriers du
goût, à tous ceux qui aiment faire les
choses pas comme les autres, les vins de
Bergerac Duras ont créé des recettes
spécifiquement pour eux aux côtés des
vignerons de Monbazillac ! Et ils ont
pensé à tout ! Il y en a pour toutes les
envies et pour chaque occasion ! 
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Pour retrouver l’ensemble des recettes cocktails proposées à partir des
vins de Bergerac Duras, RDV à ce lien et dans la newsletter ci-jointe : 

LES VINS DE BERGERAC DURAS

Situé au cœur du Sud-Ouest, ce terroir d’exception se singularise par une personnalité authentique à travers
7 grands terroirs, une palette de 5 couleurs et 17 vins d’Appellation d’Origine Protégée (AOP). 
Avec plus de 2000 ans d’histoire et 80 ans d’excellence pour ses AOP, le vignoble de Bergerac & Duras se
distingue par sa diversité et ses vins de qualité accompagnant tous les instants de la vie. 
Découvrir la richesse des vins de Bergerac et Duras est une véritable expérience, qui mêle avec bonheur une
nature originelle, un patrimoine historique unique et des rencontres merveilleuses. Un cocktail de sensations
inoubliables ! 
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